
スパークリング　ワイン　ブリュット

ブドウ品種：
ユニ・ブラン、グルナッシュ

伝統的な葡萄生産方法。
圧搾、冷蔵で休ませ、ステンレスタンクを
使い18℃で低温発酵。
シャルマー方式を採用。

色：泡が生き生きとした透明なグリーン。
香り：バターやヘーゼルナッツの香りが
口に含んだ時のブリオッシュやアーモンドの
風味を連想させる。
味：適切なドサージュによる心地よい余韻。

合わせる食事：フォア・グラ、シーフード、鶏肉

提供温度：12℃

：葡萄畑

：醸造

：テイスティングノート


