
：ブドウ畑

フュ・ドゥ・シェーヌ

ブルゴーニュ・ピノ・ノワール

年間生産量：9500本
ブドウ品種：ピノ・ノワール
土壌：粘土質と白亜質
樹齢：45年
サントネイとエシュヴロンヌ村の葡萄えを使用。

：醸造

ブドウは選別の後
100%除梗。
発酵の前の醸しは
12℃で3日間。
温度調節のできる
タンクで1日2回
ルモンタージュを
行いながら発酵。
ワインは重力によ
って樽詰（小樽）

フリーランワイン
とプレスワインは
別々に熟成。オー
ク材の樽で12ヶ月
熟成（新樽30%）。
マロラクティク
発酵。フィルター
リング（ソフト）
後、瓶詰。
微量のSO2を添加。

：熟成

：テイスティングノート＆受賞歴

2013
色：深いルビーレッド
香り：カシスやラズベリーなど赤い果実の香り
味：あふれるダークチェリーと非常に洗練された香ばしい風味
ジルベール＆ガイヤール2015　金賞

フード・マッチング：グリルした肉－鴨等
供出温度：15℃


