
友人から開店のお祝いに頂き美味しさに感動。
ヴィンテージは1990年代。程よく熟成が有り、酸味と渋味が穏やかに
調和。
2014年、南米にステーキ文化を勉強に行った際にトレオン社を訪問。
生産者の誠実で優しい、ホスピタリティ溢れる人柄に触れて、それが
ワインに反映されていると実感。
トレオン社のワインで好きなポイントは力強さの中にエレガントさと
スムーズさを感じるところ。レセルバ・プリバダは特別感を感じるワイン。
レセルバ・プリバダ・メルロは肉の味を引き立てる。
ワインがソースの代用になる。
ハレの日、お祝いの席やパーティのメインにお薦め。
今も飲み頃ではあるがさらに瓶熟による上品な風味を楽しむ事も出来る。

合わせるお料理は炭焼きステーキ、佐賀牛特上フィレ シャトーブリアン、
骨付きラムチョップ。

WINE BAR & DINING obiobi
〒650-0001
兵庫県神戸市中央区加納町4-9-29 
神戸伊藤ビル北側１F
TEL：078-325-0606
URL: http://obiobi.jp/

Reserva Privada
Merlot 2012

TECHNICAL NOTES
-Appellation-
Rengo - Valle de Cachapoal, Chile
-Variety-
100% Merlot
-Alcohol-
14,00%

－アペラシオン－
レンゴ-カチャポアル・ヴァレー,
チリ

-葡萄品種-
100% メルロ

-アルコール度数-
14%

『WINE BAR & DINING obiobi』 シェフソムリエ菅様 テイスティングコメント

【輸入元】株式会社日智トレーディング
〒5691123 大阪府高槻市芥川町1丁目A-2106
TEL:072-681-8624 FAX:072-681-8625 メールアドレス akutagawa@niche-trading.co.jp


