
ブリュット・レゼルヴ

葡萄品種　　　　シャルドネ 50％ピノ・ノワール 50%
                            収穫年度:2010年

シャンパーニュ地方
の最良の葡萄を醸造

・ヴァンデ-ローマ時代より最良の葡萄畑として誉れ高きセザンヌの近く
（ラテン語よりヴィニュム：神のワイン）
・モング-シャルドネに最適の石灰質
・フラヴォー-ピノノワールに最適の砕石土壌、大陸性気候

醸造

ステンレスタンクでの醸造
マロラクティック発酵有
ボトリング：2011年3月2日
澱抜き：出荷直前
ドサージュ：辛口 6g/L

テイスティング
色はシャルドネの存在感のある緑がかった
麦わら色のような淡いゴールド。
低温発酵によりきめ細やかな泡が持続する。
フレッシュで生き生きとした香り。
エレガントで品があり、力強く
バランスの取れた味わい。フルボディ。

アルコール度数:


