
オーセンティック ヴィンテージ　2005
　　　　　　　　　

ブラン・ド・ブラン　グラン・クリュ

葡萄品種

シャルドネ　

テロワール

グラン・クリュ ル・メニル・シュール・オジェ 
レ・ゾート・モットの古木から収穫したシャルドネ
のみを使用

醸造

ヴィンテージ2005

ステンレスタンクで低温発酵（12‐13℃）後、オーク樽で熟成。
マロラクティック発酵。

熟成-滓抜き

11年以上カーヴで滓とともに瓶内熟成。
滓抜き：出荷直前。
エクストラ-ブリュット　5ｇ/L

テイスティングノート

バニラ、燻香の風味。リッチで複雑なワイン


