
シャトー・デュラン・バイル A.O.P. グラーヴ・ド・ヴェール

ミディアムボディ。適度なタンクと樽による非常に心地良い口当たりのタンニンが楽しめる。

：アペラシオン

グラーヴ・ド・ヴェール

：栽培面積

：土壌

砂礫や珪質土壌

：ブドウ品種

メルロ カベルネ・ソーヴィニヨン

植栽密度：4500本/ha

：樹齢

赤：30年

サスティナブル農法

：年間生産量

赤：30,000本

手摘み-セラーで厳密に選果。温度コントロールできる
ステンレスで3～4週間発酵。樽とタンクで12か月熟成。

：フードペアリング

赤身や白身の肉のグリルやソース煮込み、
鶏肉、シチュー、雉、チーズ

：ワイン醸造


